
Neujahrsmenü



Vina / Wines / Weine / Vini

Peneča vina in šampanjci / Sparkling wines & champagnes / 
Shaumweine & Champagner / Spumanti & champagne
suho / dry / trocken / sec 0,75l

Hišna penina Capris cuvee, Vinakoper, Slovenska Istra SI 39,00 €
Bjana Brut, Sirk, Goriška Brda, SI 66,00 €
Penina Medot brut 48, Medot, Goriška Brda, SI 75,00 €
Penina Medot rose, Medot, Goriška Brda, SI 66,00 €
Mumm Cordon Grand, Reims, FR 95,00 €
Billecart Salamon, Mareuil-sur-Aÿ, FR 120,00 €
Dom Pérignon, Champagne, FR 320,00 €

Bela vina / White wines / Weissweine / Vini bianchi
suho /dry /trocken /sec 0,75l

Malvazija Gourmet, Vinakoper, Slovenska Istra, SI 39,00 €
Pinela Lanthieri, Klet Vipava, Vipavska dolina, SI 39,00 €
Stara Brajda, Ščurek, Goriška Brda, SI 60,00 €
Carolina belo, Jakončič, Goriška Brda, SI 70,00 €
Rumena rebula, Jakončič, Goriška Brda, SI 42,00 €
Chardonnay, Kristančič, Goriška Brda, SI 45,00 €

Rose vina / Rose wine / Roseweine / Vini rosati
suho / dry / trocken / sec 0,75l

Rose, Ščurek, Goriška Brda, SI 42,00 €
polsuho / semi dry / halbtrocken / demi-sec 

Rose, Batič, Vipavska dolina, SI 49,00 €

Rdeča vina / Red wines / Rotweine / Vini rossi
suho /dry /trocken /sec 0,75l

Merlot Capris, Vinakoper, Slovenska Istra, SI 39,00 €
Barbera Lanthieri, Klet Vipava, Vipavska dolina, SI 39,00 €
Cabernet Sauvignon Bagueri,  
Klet Goriška Brda, Goriška Brda, SI 49,00 €
Carolina rdeče, Jakončič, Goriška Brda , SI 75,00 €
Alexandar, Bovin, Makedonija 45,00 €

Sladka vina / Sweet wines / Süßweine / Vini dolci
sladko / sweet / süss / dolce 0,75l

Sladki Muškat, Vinakoper, Slovenska Istra, SI 35,00 €

Vinska fontana / Wine fountain /  
Weinbrunnen / Fontana dei vini 0,1l

Rose, Klet Vipava, Vipavska dolina, SI 3,90 €
Sauvignon, Puklavec Family Wines, Štajerska Slovenija, SI 3,90 €
Malvazija, Vinakoper, Slovenska Istra, SI 3,90 €
Merlot, Vinakoper, Slovenska Istra, SI 3,90 €
Cabernet sauvignon, Klet Goriška Brda, Goriška Brda, SI 3,90 €

Warmes und kaltes Buffet
Karstschinken am Ständer mit Sauergemüse

Pochierter schottischer Lachs mit frischen  
Gurken und kalter Apfelsauce

Rindfleisch-Carpaccio mit eingelegten  
Schalotten, Parmesan und Senf-Emulsion

Adria-Garnelen in Oliventapenade

Gebratene marinierte Zucchini mit lokalem jungem Käse

•
Wildfleisch-Consommé mit Royal, Trüffeln und Gemüse

Karotten-Cremesuppe mit Ingwer und Topinambur-Chips

•
Gereifter gebratener Spanferkel-Bauch mit Kräutersauce

Gefüllte Hähnchenschenkel mit Trockenfrüchten und Pistazien

Gebratene Lammrippchen in Portwein-Sauce

Frittiertes Seezungenfilet mit Mandeln

Glasiertes Gemüse in Olivenöl

Brot-Auflauf

Fregola Sarda nach mediterraner Art

Junge Bratkartoffeln mit provenzalischen Kräutern

Vor den Gästen zubereitet

Gebratener Petersfisch auf mediterranem Gemüse

Black-Angus-Rindfleisch-Kotelett (Cowboy Steak)

Nockerln „Pljukanci“ mit Morchel-Sauce

•
Geschnittenes Obst mit Akazienhonig

Eis und Sorbets

Auswahl an Torten, Cremes und Kuchen

Nach Mitternacht

Neujahrs-Mini-Kohlrouladen (Sarma)

Ljubljana-Ragout

Auswahl an einheimischen und ausländischen Käsesorten mit 
Trockenfrüchten




