é

8 Nedelja, 18. 02. 2024, 12.00 - 15.00

IZBOR JEDI Z BIFEJSKE MIZE

HLADNE PREDJEDI
Marinirane bucke, praZeni lesniki
Sliderji s cufano govedino
Spargljeva solata in goveji karpaco
Pecena rdeca pesa s karameliziranimi orehi in feta sirom
Mini takosi s pis¢ancem in mlado ¢ebulo

JUHE
Krepka goveja juha, z gomoljnicami in popecenimi kruhki
Francoska cebulna juha

GLAVNE JEDI
Piscancje krace v vinski omaki z gobicami in srebrno cebulico
Racja prsa v pomarancni omaki
Jagnjecje kronice z metinim pestom
Goveja licka v temni naravni omaki
Rakci v tempuri s sladko pikantno omako
Svinjina z karameliziranimi jabolki

PRILOGE
Zafranova rizota, z mandlji (pred gosti wok)
Zelenjava glazirana s timjanovim maslom
Masleni pire krompir, s tartufovim oljem
Kus kus , Sparglji limonina omaka in brusnice
Kremna polenta s parmezanom

SLADICE
Limonini krofki z liofiliziranimi malinami
Valentinova panna cotta z jagodnim pirejem
Cokoladni cupcakes z beljakovo meringo
Valentinovi srcki
Krostata z vanilijevo kremo in jagodicevjem
Cokoladni minjonéki
Rafaelo v kornetu

S

otroci do 4. leta

brezplacno

v spremstvu odraslih oseb

25,90 € 18,50 €

Cena na osebo ‘ otroci do 12. leta

Rezervacije: Recepcija Grand Hotela Primus
02 74 94 506, hotel.primus@terme-ptuj.si

Sava Turizem d.d.-Terme Ptuj, Pot v toplice 9, 2251 Ptuj, ID za DDV: SI53667409
Vse cene so v EUR, skladno z zakonom in vsebujejo DDV.

GRAND HOTEL PRIMUS

TERME PTU)
* % * * ©
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